
POS 50

PNEUMATISCHE KÄSEPRESSE 
MIT ABTROPFFUNKTION POS 50
Vom Abtropfen bis zum Pressen des Käses mit nur einem Gerät

NEU Abtropfen, Vorpressen und 
Pressen der Käsemasse
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Im Zuge einer kontinuierlichen Verbesserung behalten wir uns das Recht vor, ohne vorherige Benachrichtigung Änderungen an Technik und Design vorzunehmen.

 Optimale Raumnutzung
 Ergonomisch an den Nutzer angepasst
 Leichtes Verschieben durch das Untergestell

auf Rädern
 Geeignet für eine Milchmenge von bis zu 500 l

 Drei Geräte in einem: Abtropftisch, Vorpresse
und Presse

 Eine automatische Regelung* der Presskraft
sichert die Zuverlässigkeit und Wiederhol-

      barkeit Ihrer Produktverarbeitung
 Das beste Qualität-Preis-Verhältnis

Typ

Die Möglichkeit  
zur Pressung 
von bis zu (kg) 

Käse

Anzahl der 
Druck-
punkte

Presskraft pro 
kg Käse (kg)

Außenabmessungen (mm) Arbeitshöhe 
(mm)

Arbeits- 
fläche (mm)

Produkt-
gewicht 

(kg)
Länge Breite Höhe

POS 50 50 2 40-120 1120 680 2100 810 580 × 1000 130

ABTROPFEN von bis zu 50 kg Käsemasse
Die Käsemasse tropft in die Wanne ab  1 . Die pneumatische Käsepresse mit Abtropffunktion ist mit einem fixierten  2  und einem 
beweglichen  3  Abtropfgitter ausgestattet, was eine Verarbeitung von verschiedenen Mengen an Käsemasse ermöglicht. An der 
Unterseite des Tisches befindet sich ein Kanal mit perforiertem Abtropfgitter. Die Molke wird durch den Auslass  4  abgelassen.

VORPRESSEN von bis zu 50 kg Käsemasse
Zum Vorpressen werden PE-Platten  5  verwendet. Die unterteilte perforierte Platte  6  ermöglicht die Verteilung der Presskraft 
über die gesamte Fläche. Die Steuerelemente auf dem Bedienfeld  7  ermöglichen die Einstellung eines benutzerdefinierten 
Vorpressdrucks.

PRESSEN der Käseformen
Nach dem Vorpressen wird die Käsemasse in Käseformen gegeben. Die Käseformen können in verschiedenen Kombinationen 
und bis zu einer Höhe von 810 mm gestapelt werden. Nach dem Pressen können die Käseformen in der Wanne gespült werden.

*OPTIONALE AUSSTATTUNG: Automatische Regelung der Presskraft • Ablagefläche
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